
Dinner Course 

 

 

Le Ciel ルルルル・・・・シエルシエルシエルシエル    

¥4800 
 

 
前菜４種盛り合わせ 

Assorted 4 kinds of appetizer of the day 
 

 
季節野菜のエチュベ シェリービネガー風味 

Steamed seasonal vegetables with sherry vinegar 
 

 
本日の鮮魚料理 

Today’s fresh fish cuisine 
 

 
☆お肉料理を下記よりお選び下さい☆ 

Please choose the main dish from the below 
 
 

本日の肉料理 
Today’s Meat dish 

 
or 
 

長野県飯田産千代幻豚のロースト 柚子胡椒香る有機大根のソース 
Roast perk from Nagano’s “chiyogenton” with organic Daikon flavored with zest 

chili sauce 
 
or 
 

仔羊背肉とエシャロットのロースト バジルとドライトマト風味のジュ 
Lamb roasted with Echalote, basil organic sauce 

 

 

 

特製デザート 3 種盛り 
Assorted 3 kinds of Special dessert 

 

 
珈琲／エスプレッソ／紅茶／フレッシュハーブティー 

Coffee/Espresso/Tea/Herb tea 

 

 

 全てのコースには自家製パンと小菓子が付きます Bread and petit four are set in all courses.  

別途 10％のサービス料を別途頂戴いたします We accept a 10% service charge 

 
 


